附件4:
关于部分检验项目的说明
1、 啶虫脒
啶虫脒是一种新型广谱且具有一定杀螨活性的杀虫剂，其作用方式为土壤和枝叶的系统杀虫剂，广泛用于水稻，尤其蔬菜、果树、茶叶的蚜虫、飞虱、蓟马、部分鳞翅目害虫等的防治。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用啶虫脒超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2021中规定，啶虫脒在叶菜类蔬菜中的最大残留限量值为1mg/kg。小青菜（普通白菜）中啶虫脒残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定等原因，致使上市销售的产品中残留量超标。
2、 过氧化值
过氧化值是衡量油脂氧化程度的一个指标，它代表了油脂中不饱和脂肪酸被氧化形成过氧化物的数量。过氧化值越高，表明油脂被氧化的程度越严重，可能会导致油脂品质下降，产生不良气味和口感，同时也可能减少油脂的营养价值。《食品安全国家标准 糕点、面包》GB 7099-2015中规定，红豆冰糕中的过氧化值最大检测值不能≤0.25g/100g。红豆冰糕中的过氧化值超标的原因可能是抗氧化剂使用不当或运输和销售环节中受到剧烈震动、挤压、光照等不利因素影响，致过氧化值超标。	
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